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Resumen

En una primera parte del trabajo de investigacion, se pretende analizar el
efecto de la aplicacién de diversos sanitizantes (hipoclorito de sodio,
perdxido de hidrégeno y acido peracético) sobre cultivos de lechuga
(Lactuca sativa) y de frutilla (Fragaria x ananassa) durante la precosecha.
Posteriormente se evaluardn los efectos de estos tratamientos
precosecha sobre: recuentos de microorganismos aerobios mesofilos
totales, hongos y levaduras, asi como también contenido de antioxidantes
no enzimaticos que repercuten sobre la calidad nutricional potenciando
el poder descontaminante y el impacto sobre la calidad nutracéutica.

Por otro lado, la produccién de nuez de pecan (Carya illinoinensis
(Wangenh.) K. Koch) representa una actividad productiva con importante
dinamismo luego de que China se haya convertido en uno de los
principales paises importadores de tal producto. La mayor proporcion de
nuez de pecan en Argentina se concentra entra las provincias de Entre
Rios y Buenos Aires. Si bien la nuez de pecan posee una elevada
capacidad de almacenamiento, esto s6lo se refiere al producto con
cascara, caracteristica cada vez menos asociada a los habitos de consumo
de la vida moderna que opta en mayor medida por los productos pelados.

Esto convierte a la nuez de pecan en un producto mas perecedero y
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susceptible al deterioro de la calidad debido fundamentalmente a dos
fenémenos de naturaleza oxidativa: el oscurecimiento superficial y el
enranciamiento lipidico. En tal sentido, el envasado y almacenamiento en
atmosferas modificadas y la aplicacion de compuestos como el 6xido
nitrico (NO), representarian estrategias para aumentar la capacidad de
conservacion de nueces peladas y que atiin no han sido elucidadas en la
literatura.

En una segunda parte del trabajo, se pretende evaluar: i) el efecto del
empleo de atmosferas modificadas pasivas (con minimo espacio de
cabeza), atmoésferas activas (barrido con N2) y del almacenamiento
hipobdarico en envases plasticos sobre la calidad y vida postcosecha de
nuez pecan pelada; y ii) la funcién del 6xido nitrico (NO) en la calidad
postcosecha de nuez pecan pelada y su influencia sobre la calidad
nutricional, el impacto sobre los componentes antioxidantes, lipidicos y
proteicos de las semillas.

El objetivo central del trabajo pretende determinar de qué manera los
tratamientos pre y postcosecha afectan a estos cultivos en la desinfeccién,

calidad nutricional y balance redox de antioxidantes no enzimaticos.
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