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Resumen 

 

Revalorizando cultivos relegados (ahipa y topinambur) se desarrollarán 

alimentos sin TACC para diversificar la dieta y atender necesidades 

nutricionales específicas: snacks, golosinas saludables y puré prebiótico 

para impresión 3D. En su formulación se atenderá la calidad nutricional y 

sensorial. 
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