R T A Biologia y Tecnologia Poscosecha INVEST' BAEIUN JUVEN
I - (2 Resumen . oS
AR Investigacion Joven 10 (2) (2023)  [E&ty —

CARACTERIZACION DE PARAMETROS DE CALIDAD A COSECHA Y POSCOSECHA DE CUATRO

VARIEDADES DE CEREZAS EN LA NORPATAGONIA
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La Patagonia es la principal region exportadora de cerezas frescas de la
Republica Argentina con una alta participacién de las provincias de Rio
Negro y Neuquén las cuales destinan 571.6 hectareas a su produccién. En
la regién se cultivan variedades con fecha de maduracién temprana y
tardia lo cual permite escalonar la cosecha, efectuarla en el momento
oportuno, hacer mas eficiente el empleo de la mano de obray abastecer al
mercado en diferentes momentos. La cereza, como fruto no climatérico,
presenta un periodo de almacenamiento poscosecha corto, con lo cual, el
avance cientifico en el desarrollo e implementaciéon de tecnologias
tendientes a prolongar este periodo generaria un impacto positivo en la
comercializacion. El objetivo del presente estudio fue ampliar el
conocimiento basico sobre el comportamiento a cosecha y poscosecha de
dos variedades tempranas de cereza de importancia regional, Royal
Dawn (RD) y Santina (S) y dos tardias Lapins (L) y Sweet Heart (SH). En
fecha oficial de cosecha comercial se recolectaron frutos de un
establecimiento de la regién y se evalué a cosecha (dfa 0) y luego de 30
dias de conservacion refrigerada a 0+1°C y HR 95% (dia 30) firmeza de
pulpa, tasa respiratoria, peso seco y pérdida de peso en frutos. En
pedinculos se determiné: contenido relativo de agua (CRA), calidad
visual integral y pérdida de peso. La firmeza de pulpa al dia 0 fue menor

en L y SH respecto a RD y S, pero no se encontraron diferencias en este
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parametro luego de 30 dias conservacion en frio. La tasa respiratoria a
cosecha fue superior en L respecto a las demds variedades. Luego de 30
dias en camara, todas las variedades incrementaron su tasa respiratoria
sin presentar diferencias entre ellas. En todas las variedades el peso seco
de los frutos no varié, tanto al dia 0 como al dia 30. RD result6 ser la
variedad con mayor pérdida de peso fresco seguida por L durante los 30
dias de conservacion. Respecto a los pedinculos, S se diferencié del resto
de las variedades presentado el mayor peso seco al dia 0 y 30. A cosecha,
L present6é un mayor CRA, pero luego de 30 dias las cuatro variedades
presentaron valores similares. Respecto a la apariencia visual que incluye
color y turgencia se observo que las variedades tempranas tienen un
mayor porcentaje de pedinculos con calidad baja y media respecto a las
variedades tardias. Estos resultados preliminares evidencian una alta
variabilidad en el comportamiento de los parametros estudiados, con una
fuerte influencia varietal. Asimismo, este estudio incorpora informacion
sobre parametros de calidad de los pedinculos, de los cuales existe
escasa informacién y son un atributo de calidad altamente valorado a
nivel comercial. Este estudio inicia una linea de trabajo que generara
informacién regional indispensable para la innovacién tecnolégica en la

cosecha y poscosecha de cerezas.
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