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El ablandamiento de la fruta es uno de los atributos principales de calidad 

en frutos, durante la maduración, el ablandamiento es principalmente 

una consecuencia de la solubilización y despolimerización de los 

componentes de la pared celular mediada por la acción de un conjunto 

complejo de enzimas y proteínas. En el presente trabajo, realizamos un 

estudio comparativo de los cambios en las propiedades fisiológicas, el 

contenido de polisacáridos asociados a la pared celular y un estudio de 

termogravimetría (TG) durante diferentes etapas de desarrollo del fruto 

de arándanos (Vaccinium corymbosum) ‘O´Neil’ todo esto apoyado por 

análisis fisiológicos de los distintos estadíos de maduración. Los 

arándanos mostraron una disminución en los valores de estabilidad 

térmica determinados a partir de las curvas TG, esto mostró la 

degradación del polímero de la pared celular. Además, el análisis de TG 

mostró que las muestras secas de estado verde grande tienen una mayor 

estabilidad térmica mostrando un porcentaje de 73% de masa a los 250 

°C, mientras que el estadio Pink mostró una estabilidad del 69% de masa, 

esta estabilidad fue probablemente debido a la mayor cantidad de enlaces 

de hidrógeno entre cadenas de la pared celular, en contraste, el estado 

maduro mostró una estabilidad térmica más baja con una mantención de 

64% de masa en la pared celular. Estos resultados propondrían un 

modelo para comprender los cambios en la pared celular de V. 

corymbosum durante la maduración de la fruta. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

207 

PALABRAS CLAVE: TGA, celulosa, hemicelulosa. 

mailto:luis.morales@uautonoma.cl

