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“Hass” presenta un color violeta/negro del exocarpio a madurez de
consumo (RTE) mientras que “Fuerte” presenta un color verde a RTE.
Importantes paises productores y exportadores han evidenciado
desincronizacién del color con ablandamiento en RTE en la variedad mas
comercializada “Hass”. Estudios recientes han revelado el rol de
diferentes hormonas al etileno en la sincronizaciéon del color del
exocarpio y su modulacion durante el almacenamiento refrigerado
prolongado y a RTE. En este trabajo, se evaluaron metabolitos primarios,
secundarios y hormonas en exocarpio desde la cosecha, luego de 21 d a
5°C y en RTE de cultivares de aguacate “Hass” y “Fuerte”. Se evidencié
una tendencia a la disminucién desde la cosecha hasta RTE de las
clorofilas y carotenoides sélo en la variedad “Hass” mientras que la
variedad “Fuerte” mostr6 un incremento de ambos pigmentos de cosecha
a salida de frio y una disminucién en RTE para ambos pigmentos. Los
aziucares C; (manoheptulosa y perseitol) presentaron una notoria
disminucién en ambas variedades desde cosecha a RTE. Sin embargo,
metabolitos como acido shikimico, catequinas, epicatequinas y sus

derivados fueron mas elevados a cosecha en la variedad “Hass” y su
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contenido disminuy6 en RTE, no asi para los derivados de acido cumarico
cuyo contenido se incrementé en RTE sélo en la variedad “Hass”. El
analisis focalizado de hormonas revelé un incremento significativo de
ABA sélo en la variedad “Hass” a RTE mientras que en “Fuerte” ABA
disminuy6 a RTE. El acido jasmoénico (JA) fue mayor a cosecha en la
variedad “Fuerte” y disminuyé en ambas variedades a RTE. Las
citoquininas (DHZ, iP y tZ) disminuyeron en ambas variedades desde
cosecha a RTE, sin embargo, la variedad “Fuerte” present6 una mayor
concentracién en todos los momentos de evaluacion. El dcido salicilico
(SA) fue mayor en la variedad “Hass” mostrando una tendencia a su
disminucién en RTE, no asi para la variedad “Fuerte”. En conclusion,
existen diferencias a nivel de metabolitos y hormonas entre ambas
variedades que presentan un comportamiento contrastante en la
evolucién del color durante la maduracién. El desarrollo del color en el
exocarpio de aguacate “Hass” en RTE esta gobernado por un fino balance
hormonal que incluye diferentes hormonas como ABA, SA, JA, GA y

citoquininas.
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