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Los frutos de frutilla (Fragaria x ananassa, Duch) poseen una textura
delicada y son altamente susceptibles al ataque por patégenos durante la
postcosecha, por lo que el estudio de tratamientos capaces de inducir
respuestas de defensa en frutilla resulta de interés. En este sentido,
nuestro grupo observd previamente que el tratamiento térmico aumenta
de manera significativa las actividades enzimaticas polifenol oxidasa y
peroxidasa (entre otras). El objetivo del presente trabajo fue profundizar
en los aspectos moleculares de la respuesta de defensa de frutilla frente
al estrés térmico. Para ello, se cosecharon frutos en estadio de madurez
comercial (80-90% de coloracién roja superficial) y se aplicaron las
siguientes condiciones: Control: 3 h en aire a 25 °C. Tratamiento térmico:
3 h en aire a 45 °C. Se tomaron muestras luego de los tratamientos
(tiempo inicial o 0d) y luego de un almacenamiento durante 8 dias a 4 °C
+ 2 dias a 20 °C (tiempo final u 8+2d). Para cada condicién se evalué la
expresion relativa por PCR en Tiempo Real de genes que codifican una
enzima ascorbato peroxidasa y una polifenol oxidasa putativas (FaAPX42
y FaPPO1, respectivamente), y un gen que codifica una proteina quinasa

dependiente de calcio (FaCDPK) putativa. Se evalué ademas la aparicién
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de podredumbres durante el almacenamiento. Como resultado, se
observé una dependencia estadisticamente significativa entre la
aparicion de podredumbres y el tratamiento aplicado (control o estrés
térmico). Luego del almacenamiento postcosecha (8+2d), el 28% de los
frutos controles presentaron podredumbres mientras que este
porcentaje fue del 13% para los frutos tratados térmicamente. En cuanto
al efecto del estrés térmico en la expresion de genes de defensa, se
observd un aumento estadisticamente significativo en la expresion
FaAXP42 y FaPPO1 respecto a los frutos control a dfa 0, en concordancia
con los resultados obtenidos cuando se midieron las actividades
peroxidasa y polifenol oxidasa totales, respectivamente. Asimismo, se
observé un marcado aumento en la expresién FaCDPK respecto a los
controles en la condicién inicial. Tomados en conjunto con resultados
previamente obtenidos por nuestro grupo de investigacion, los estudios
realizados en el presente trabajo constituyen una contribucién al
conocimiento de los determinantes bioquimicos y moleculares que
subyacen a las respuestas de defensa de un fruto con una elevada

velocidad de ablandamiento como frutilla.
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