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La berenjena (Solanum melongena L.) es originaria de climas tropicales y
subtropicales, y cuenta con diversos genotipos diferenciados en forma y
color. Se consume inmadura, con un tamaifio de crecimiento avanzado,
aunque también los frutos “baby” (mas inmaduros) son de preferencia en
cocina gourmet. El almacenamiento refrigerado es ampliamente utilizado
para reducir la tasa metabdlica y alargar la vida util de los vegetales. Sin
embargo, la berenjena es susceptible al dafio por frio (DPF), lo que
ocasiona desordenes metabdlicos y pérdida de calidad comercial y
nutricional. Los sintomas han sido bien caracterizados en variedades
violetas (escaldaduras en la piel, pardeamiento de la pulpa y
deshidratacion), pero no se conoce atn la susceptibilidad al DPF de otros
genotipos y estados de desarrollo de berenjena, que permita generalizar
el comportamiento en relacién a otras Solandceas (tomate y pimiento)
donde frutos mas inmaduros son mas sensibles. Asi, el objetivo del
trabajo fue evaluar si existe una incidencia diferencial del DPF sobre la
calidad postcosecha de tres genotipos de berenjena en dos estados de
crecimiento. Se utilizaron berenjenas violetas, rayadas y blancas recién
cosechadas en estado baby y comercial (9 y 17 cm de largo). Los frutos
fueron desinfectados, secados al aire, almacenados a 4 °C durante 21 dias
para violeta y rayada, y 14 para blanca. Se tomaron muestras semanales
para evaluar indice de dafio por frio -ID- (inspeccién visual), pérdida de
peso -PP- (% respecto al peso inicial) y pardeamiento de pulpa (L*, a*,

colorimetro). Externamente, los frutos baby de todos los genotipos
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presentaron menor ID con respecto al comercial hasta el final del
almacenamiento, y entre ellos el tipo violeta fue el menos sensible al frio.
En frutos comerciales, el genotipo violeta resulté también el menos
sensible (menor ID), mientras que el rayado fue el mas susceptible. Cabe
destacar que la manifestaciéon del dafio en la piel (escaldaduras) fue
notablemente diferente entre genotipos, en violeta fueron afectadas areas
longitudinales del fruto, en rayada la zona inferior y en blanca el
pardeamiento se observé ampliamente extendido, pero en el tejido que se
halla bajo la piel. La PP de los frutos baby violeta y rayado fue mayor
respecto a los de estado comercial, mientras que para el genotipo blanco
no se encontraron diferencias significativas entre estados de crecimiento.
Por otro lado, en pulpa, se observé menor pardeamiento interno en frutos
de genotipo blanco en estado baby y comercial, relacionado a un L*
constante en el tiempo de almacenamiento con respecto a genotipo
rayado y violeta en los que el pardmetro disminuy6
(oscurecimiento/pardeamiento del tejido). El presente estudio permitié
establecer al genotipo y estado de crecimiento como factores influyentes
en el desarrollo y expresion del DPF en frutos de berenjena. Asi, el
genotipo violeta result6 el genotipo menos sensible en ambos tamafios
evaluados. Ademas, se hall6 en berenjenas baby caracteristicas de
sensibilidad muy diferentes a otras Solandceas, resultando los frutos

inmaduros menos sensibles al DPF respecto de sus estados comerciales.
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