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La produccién de la mora en la provincia de Tungurahua es una de las
principales actividades del sector agricola. Bajo este antecedente el
objetivo de este estudio fue evaluar la influencia del tipo de envase en el
almacenamiento post-cosecha de mora para aumentar su vida en percha.
Se utiliz6 materia prima proveniente del cantén Cevallos, para lo cual se
emplearon 400 g de fruta como unidad experimental, posteriormente, se
desinfect6 con 10 ppm de cloro y se almacen6 a0, 3, 6y 9 dias, el factor
de estudio evaluado fue el tipo de envase (Ti: cartén corrugado, Ta:
fundas al vacio, Ts: envase plastico). Para ello, se llevaron a cabo las
siguientes durante el almacenamiento post-cosecha: pérdida peso, pH,
acidez titulable total (ATT) y sdlidos solubles totales (SST en °Brix). A

medida que transcurrié el tiempo, hubo deshidratacién, la cual se
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evidenci6é como pérdida de peso con valores cercanos similares para T1y
T3y levemente, aunque significativamente mayores para T2. Con respecto
al pH, este aumentd, y esto se condijo con una disminucién de la acidez
titulable total (ATT). Por otro lado, los SST disminuyeron durante el
almacenamiento para todos los tratamientos sin diferencias estadisticas
entre si. Si bien el andlisis estadistico arrojé diferencias significativas en
la pérdida de peso (dias 3y 6) y en el pH (dias 3, 6 y 9), a diferencia de los
parametros SST y ATT, la pérdida de peso fue el parametro que mas
influyé en la calidad del producto. Por este motivo, se seleccionaron como
mejores tratamientos al T1 (cartoén corrugado) y al Tz (envase plastico),
por lo que con cualquiera de ellos se minimizarian las pérdidas se

incrementaria el tiempo en percha de la fruta.
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